
Chicharrones C$330 / US$9

chicharrón de cerdo crujiente,

guacamole, tortillas

Frijoles Charros C$366 / US$10

frijoles rojos, costillas ahumadas

y tocino, aguacate

Queso Asado C$366 / US$10

queso criollo a la parrilla, sikil pak,

chips de tortilla

Sopa de Tortilla C$513 / US$14

caldo de pollo con tortilla, crema agria,

aguacate, queso criollo, chips de tortilla

Guacamole en Mesa C$439 / US$12

con ingredientes a elección, servido

con chips de tortilla

PA’L ANTOJO QUESADILLAS

Se sirven 3 tacos con:
tortillas de maíz hechas en casa,

cilantro y cebolla picada

Pollo C$366 / US$10

muslos de pollo marinados en achiote

La Quesuda C$330 / US$9

mezcla de quesos de Santana Farm

BURRITOS

ELEGIR PROTEÍNA CON:

frijoles refritos, arroz al vapor, salsa

tatemada, cilantro, mezcla de quesos de

nuestra granja

Res C$403 / US$11

carne asada de res

Carnitas C$366 / US$10

cerdo braseado lentamente

Birria C$476 / US$13

res estilo birria

Camarón Empanizado C$513 / US$14

camarón empanizado, guacamole

Camarones C$513 / US$14

camarones del Pacífico

Pescado a la Plancha C$513 / US$14

pesca del día a la plancha

Gobernador C$586 / US$16

camarón y mozzarella en tortilla

dorada, salsa de aguacate

La Quesabirria C$586 / US$16

cordero braseado, tortilla de maíz,

mozzarella, consomé

POSTRES

Vegetariano C$293 / US$8

pimiento, cebolla, tomate

Pescado Frito C$513 / US$14

pesca del día frita con rebozado de cerveza

Tablazo de Tacos C$1,245 / US$34

selección del chef de 15 tacos

TACOS

Tradicional C$476 / US$13

pesca del día, limón, jalapeño, cilantro

Tatemado C$476 / US$13

pesca del día, salsa tatemada, pepino,

cebolla, maní tostado

Tradicional C$439 / US$12

res, pollo, carnitas o birria

Del Mar C$513 / US$14

pescado o camarón

Buñuelos C$220 / US$6

pastelitos de queso y yuca, sirope de canela

Picante disponible bajo solicitud.

Sorbete del Día C$256 / US$7

sorbete artesanal

Los Perros C$586 / U$16

camarón, salsa cóctel, cebolla,

pepino, aguacate

CEVICHE

Churros C$256 / US$7

churros tradicionales mexicanos con

azúcar y canela, dulce de leche

y salsa de chocolate

SIN GLUTEN PESCETARIANO VEGETARIANO VEGANO


