LA FINCAY EL MAR

RANCHO SANTANA

MENU DE CENA

ENTRADAS

Empanadas de Res - masa crujiente rellena de res cocinada lentamente con especias, cebolla y pimientos.
Acompaifiadas de una emulsion ligera y refrescante que equilibra su textura dorada y crocante

Carpaccio de Remolacha y Piiia Asada - liminas de remolacha al horno combinadas con pifia asada
caramelizada. Finalizado con reduccién de cacao y balsdmico y brotes tiernos de mostaza. Ligero, vibrante
y con notas tropicales

Do de Hummus - combinacién de hummus clésico y hummus de remolacha. Servido con pan pita

Tartar de Aguacate y Palmito Fresco - capas de aguacate cremoso, palmito fresco y tomate local.
Finalizado con emulsién de cilantro, limén y aceite de linaza. Acompafiado de chips de yuca horneados
para un toque crujiente

Pinchos de Carne - brochetas de res marinadas con hierbas, ajo y aceite de oliva. Asadas y servidas con
una ligera reduccién ahumada. Un bocado lleno de sabor para iniciar

Sopa Fosforera de Mariscos y Cangrejos - caldo intenso de mariscos preparado con cangrejo fresco,
pesca del dfa y conchas locales. Aromatizado con ajo, tomate, hierbas frescas y un toque de chiltoma.
Reconfortante, profundo y lleno de sabor caribefio

Tenderloin Frio a la Pimienta - finas l4minas de lomito sellado y reposado, marinadas en una
infusién fria de pimienta negra, mostaza y aceite de oliva. Servido con encurtidos suaves, queso parmesano
y ensalada de artgula

PLATOS PRINCIPALES

Bowl de 1a Raiz del Huerto - camote asado, remolacha al horno, kale, lentejas, tomates
deshidratados y semillas tostadas. Finalizado con vinagreta tibia de miel, limén y jengibre. Profundo,
natural y rico en antioxidantes

Verde Vitalidad - bowl fresco de quinoa tricolor, brécoli al vapor, espinaca baby, aguacate, pepino y

garbanzos especiados. Acompafiado de aderezo de tahini y limén. De origen vegetal, energético y nutritivo

Pappardelle de Costela 12h - pappardelle artesanal con ragu de costilla de res cocida durante 12 horas.

Finalizado con gremolata, queso cremoso y un toque de su jugo de coccién para un sabor intenso y sedoso

Linguini con Pesto y Camarones - pasta linguini en pesto fresco de albahaca con aceite de oliva,
ajo y parmesano. Servido con camarones a la parrilla para un toque costero aromdtico

Langosta al Ajillo en Mantequilla Dorada con Papas Rusticas y Chimichurri Verde -

langosta a la parrilla bafiada en mantequilla dorada infusionada con ajo, limén y tomillo. Acompafiada
de papas rusticas al horno y chimichurri fresco de hierbas
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Langosta Mac & Cheese - langosta fresca integrada en pasta corta con una mezcla cremosa de quesos
mozzarella y parmesano. Finalizada con una capa dorada y crujiente

Chuleta de Cerdo - chuleta de cerdo de granja marinada con especias, café y hierbas locales.
A la parrilla y servida con puré de plitano maduro y vegetales encurtidos para un contraste balanceado

Pescado ala Plancha - pesca del dia sellada a la parrilla, servida sobre risotto cremoso con notas citricas.

Finalizado con crocante de marafién y hierbas frescas

Surf & T'urf cldsico con vainicas - jugoso lomito acompaifiado de langosta a la parrilla al estilo
de la casa. Servido con vainicas salteadas y chimichurri fresco

Estofado de Cordero con Arroz - cordero cocido lentamente por 5 horas con vegetales de raiz y
hierbas aromiticas, acompafado de arroz sazonado

Filete de Res & Risotto Trufado - arroz arborio con chiltoma, cebolla, cebollin, fondo de costilla,
mantequilla, queso azul y parmesano, acompafiado de rib eye, chimichurri y demi-glace

ACOMPANAMIENTOS & EXTRAS

Garden Green Salad-Fresh Garden - mezcla de hojas frescas con pepino, tomate, vinagreta ligera
y aceite de oliva prensado en frio

Plantain & Bean Fried Hash - mezcla dorada de pldtano maduro y frijoles, salteados hasta quedar
crujientes. Un cldsico nicaragiiense con cardcter

Grilled Farm Corn - mazorca de maiz asada, servida con aderezo tipo César y farofa crujiente

Grilled Garden Vegetables - seleccion de vegetales asados, servidos con pesto verde y vinagreta
de limén

Papas Trufadas - papas fritas doradas con aceite de trufa y parmesano fresco rallado
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